Jidelni listek

Predkrmy - vorspeisen - Starters

1. 100g  Rybi salat, opeceny toust 139 K¢
Fischsalat, Toast
Fischsalad, Toast

Polevky - Suppen - Soups

2.0251 Rozmberska rybi polévka s krutony 70 Ke
Fischsuppe mit Croutons
Local fish soup speciality with croutons

3.0,251 Jihoceska kulajda s vejcem 89 K¢
Stdbahmische Suppe mit Pilzen
South Bohemian soup with mushrooms

Hlavni chody - Hauptgericht - Main courses

4150 g Kanci kyta s Sipkovou omackou a karlovarskym knedlikem 345 K¢
Wildschweinscheiben mit Hagebuttensauce und Semmelknadel
Wild boar meat with rosehip sauce and dumplings

5.150¢ Zverinova smés s houbami a opecenymi bramborovymi noky 335 Ke
Wildbretmischung mit Pilzs und gebratene Krartoffelnocke
Venison mixture with mushrooms and fried potato gnocchi

6.200g Grilovana krkovice s opecenou bramborou ve slupce, cesnekovy DIP 330 Ke
Schweinenacken auf Grill, Gebratene Kartoffel, Knoblauch DIP
Grilled pork chaps on the grill, Baked potatoes Garlic DIP

7.150g  Smazeny kureci fizek 230 Ke
Hihnerschnitzel
Fried chicken breast

8.150g Smazeny syr( Gouda 45%) , domaci tatarska omacka 205 K¢

Panierter Kase (Gouda 45%), hausgemachte Tatarsauce
Fried cheese (Gouda 45%) , homemade tartar sauce .
9. 3ks Livance s boruvkovym tvarohem a $lehackou 169 Kc
3 Stk Pfannkuchen mit Heidelbeeren und Quark , Schlagsahne
3 pcs Pancakes with soft cheese ( curd) and blueberries, cream
10. 250 g Sidky s makem masténé maslem 159 K¢
Kartoffelnocken mit Mohn und Butter
Potatognocchi with poppy seeds and butter
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Ryby - Fische - Fish

Filet z candata s bylinkovym maslem

Zanderfilet mit Krauterbutter

Zander Fillet, Herb butter

Kapr se slaninou a cesnekem

Karpfen auf Speck mit Knoblauch

Carp with bacon and garlic

Kapr smazeny

Panierter Karpfen

Fried carp

Trebonské kapfi hranolky

Karpfenfilet frites

Carp chips

Krcinova rybi misa, koprovy a cesnekovy DIP

( peceny kapr na kming, candat s bylinkovym maslem, kapri hranolky, morsky thor)
Fischplatte Dill und Knoblauch DIP

(gebratener Karpfen mit Kiimmel, Zander mit Krauterbutter, Karpfenfilet frites, Meeraal )
Krcin s fish dish Dill and garlic DIP

(fried carp with cumin, zander with herb butter, fried trout, carp fillet fries, marine eel)
Mala rybi misa

(smazeny kapr, smazeny candat, kapri Skvarky )

(Panierter Karpfen, Panierter Zanderfilet, Karpfenfilet frites)

(Fried carp, Fried Zander Fillet, Carp Chips)

Morsky tihor s restovanou cibulkou a cesnekovym maslem, Stouchany brambor
Meeraal mit zwiebeln und knoblauchbutter, kartoffel piree

Marineeel with onions and garlic butter, mashed potatoes

Prilohy - Zuspeisen - Side dishes

Bramborové hranolky

Pommes frites

French fries

Varené brambory masténé maslem
Gekochte Kartoffel mit Butter

Boiled potatoes with butter

Selsky bramborovy salat (bez majonézy)
Kartoffelsalat (chne Mayonnaise)

Potatoes salad ( without mayonnaise)

Pecena brambora ve slupce

Gebratene Kartoffel

Fried potato gnocchi

Opecené bramborové noky

Gebratene Krartoffelnocken

Eried potato gnocchi

Stouchané brambory

kartoffel Piree

Mashed potatoes

Michany zeleninovy salat s medovo-horcicnou zalivkou
Gemiisesalatmischen mit Honig-Senf dressing
Mixed vegetable salad with honey mustard dressing.
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Omacky - Sauce - Sauces

Domaci tatarska omacka
Hausgemachte Tatarsauce
Homemade tartar sauce
Koprovy DIP

Dill Dip

Cesnekovy DIP

Knablauch DIP
Garlic DIP

Kecup
Ketschup

Seznam obsazenych alergent je k dispozici na vyzadani u obsluhy.

Posledni objednavky prijimame 15 minut pred zaviraci dobou kuchyne.
Ceny kalkulovala Dana Kordova

Polovicni porce budou ctovany 70% z ceny jidla.

Doba pripravy jidel zavisi na obsazenosti restaurace.

Auf Anfrage erhalten Sie vom Personal Informationen zu den enthaltenen Allergenen.

Wir akzeptieren die letzten Bestellungen 15 Minuten vor SchlieBung der Kiiche.
Halbe Portion werden 70% des Preises der Mahlzeit berechnet..
Essenszubereitungszeit hangt von der Belegung des Restaurants ab.

Upon request, the staff will provide you with information on the allergens contained.
We accept the last orders 15 minutes before the kitchen closing time.

A half meal portion is charged at 70% of the full portion menu price .

The cooking time depends on the occupancy of the restaurant.

Wiyslivna
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