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RODINNY HOTEL MYSLIVNA
TREBON

Tradice v kazdém soustu, srdce na Trebonsku. Vitejte v Myslivné. Nase menu je
oslavou regionu, ktery milujeme. Kombinujeme dédictvi trebonské myslivosti a
rybnikarstvi s modernim pristupem ke gastronomii. Zakladame si na prémiovych
lokalnich surovinach a autentickych chutich bez kompromisu. Posadte se, zvolnéte a
nechte se hyckat nasi rodinnou pohostinnosti.

PREDKRM

100 g Tatarsky biftek ze svickové, topinky 249 K¢
Tatar vom Rinderfilet, Rosthrot
Beef tenderloin tartare, fried bread

POLEVKY

0,31 Jihoceska kulajda s vejcem 98 K¢
Siidbohmische Suppe mit Pilzen
South Bohemian soup with mushrooms

0,31 Rozmberska rybi polévka s krutony 85 K¢
Fischsuppe mit Croutons
Local fish soup speciality with croutons
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BEZMASE POKRMY

100 ¢ Smazeny syr (Gouda 48%), 215 K¢
domaci tatarska omacka
Gebackener kdse (Gouda 48%), hausgemachte
Sauce Tartare
Fried cheese (Gouda 48%), homemade tartar sauce

RYBY

200¢g Filet z candata s bylinkovym maslem 345 K¢
Zandertfilet mit Krduterbutter
Zander fillet with herb butter

200¢ Morsky uhor s ¢esnekovym olejem a mandlemi 325 K¢
Meeraal mit Knoblauchol und Mandeln
Conger eel with garlic oil and almonds

200 ¢ Peceny kapr se slaninou a ¢esnekem 249 K¢
Gebratener Karpfen mit Speck und Knoblauch
Roasted carp with bacon and garlic

200¢g Smazeny kapr 215 Ké
Gebackener Karpfen
Fried carp

150 ¢ Trebonské kapri hranolky 268 K¢

Ireboner Karpfenpommes
Irebon carp [ries

700 ¢ Krcéinova rybi misa 885 K¢
(kapr na kminé¢, candat s bylinkovym maslem, morsky uhor, kapri Skvarky)
Krcins Fischplatte
(Gebratener Karpfen mit Kiimmel, Zander mit Kriuterbutter, Meeraal, Knusprige Karpfenhdippchen)
Krcin's Fish Platter

(Carp roasted with caraway seeds, Zander with herb butter, Conger eel, Crispy carp bites)
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DRUBEZ

150 ¢ Smazeny kureci rizek 230 K¢
Paniertes Hiahnchenschnitzel
Fried chicken schnitzel

150 ¢ Prirodni kureci platek 215 K¢
Hdahnchenbrust natur
Grilled chicken breast

ZVERINOVE SPECIALITY

200 ¢ Dan¢i platek s houbovou omackou, skubanky 389 K¢
Dambhirschsteak mit Pilzsauce, Bohmische Kartoffelnocken
Fallow deer steak with mushroom sauce, traditional potato dumplings

200 ¢ Kanci platek se Sipkovou omackou, karlovarsky knedlik 358 K¢
Wildschweinsteak mit Hagebuttensauce, Karlshader Knodel
Wild boar steak with rosehip sauce, Carlshad dumplings

400 ¢ Kachni stehno, bramborovy knedlik, 349 K¢
cervené zeli s brusinkami
Gebratene Entenkeule, Kartoffelknodel, Rotkraut mit Preiselbeeren
Roast duck leg, potato dumplings, red cabbage with cranberries
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SPECIALITY NASI KUCHYNE

150 g

150 g

Licka z candata, listovy salat 209 K¢
Zanderbdckchen, Blattsalat
Zander cheeks, mixed leaf salad

Teleci licka na portském viné, bramborova kase 358 K¢
Ralbshdickchen in Portweinsauce, Kartoffelpiiree
Veal cheeks in Port wine sauce, mashed potatoes

200 ¢ Grilovana panenska svickova, 368 K¢

opecen¢ brambory ve slupce (grenaille), bylinkova omacka
Gegrilltes Schweinefilet, Grenaille-Kartoffeln, Kriutersauce
Grilled pork tenderloin, grenaille potatoes, Herb sauce

200 ¢ Grilovana veprova krkovice s cibulovym ¢atni, 379 K¢

opecené brambory ve slupce (grenaille)
Gegrillter Schweinekamm mit Zwiebel-Chutney und gebackenen

Grenaille-Kartoffeln.
Grilled pork neck with onion chutney,roasted skin-on baby potatoes

(grenaille)



Picka 7z candata

Grilovana panenska
svickova s grenaillemi
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ZELENINOVE SALATY

150 ¢ Michany zeleninovy salat s medovo-horci¢nou zalivkou
Gemischter Gemiisesalat mit Honig-Senf-Dressing
Mixed vegetable salad with honey-mustard dressing

150 ¢ Cervena Fepa s ofrechy a balkanskym syrem, peéivo
Rote Bete mit Niissen und Balkankdse, Brot
Beetroot with nuts and Balkan cheese, bread

PRILOHY

150 ¢ Bramborové hranolky
Pommes frites
French fries

150 ¢ Varené¢ brambory masténé maslem
Gekochte Kartoffeln mit Butter
Boiled potatoes with butter

150 ¢  Stouchané brambory s cibulkou
Stampfkartoffeln mit Zwiebeln
Crushed potatoes with onion

150 ¢ Selsky bramborovy salat (bez majonézy)
Bauern-Kartoffelsalat (ohne Mayonnaise)
Rustic potato salad (without mayonnaise)

150 g Pecené brambory ve slupce (grenaille)
Gebratene kleine Kartoffeln mit Schale (Grenaille)
Roasted skin-on baby potatoes (grenaille)

150 g Opecené bramborové Skubanky
Bohmische Kartoffelnocken
Traditional potato dumplings

165 K¢

225 K¢

68 K¢

68 K¢

68 K¢

68 K¢

68 K¢

68 K¢
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OMACKY

502 Domaci tatarska omacka
Hausgemachte Sauce ‘lartare
Homemade tartar sauce

50 ¢ Dip z pecené¢ho ¢esneku
Dip aus gerostetem Knoblauch
Roasted garlic dip

50¢ Brusinky
Preiselbeeren
Cranberries

DEZERTY

2ks Jablecny zavin se Slehackou
Apfelstrudel mit Schlagsahne
Apple strudel with whipped cream

3ks Livance s boruvkovym tvarohem
Dalken mit Heidelbeerquark
Pancakes with blueberry quark

55 K¢

60 K¢

45 K¢

149 K¢

149 K¢
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	PŘEDKRM
	100 g     Tatarský biftek ze svíčkové,  topinky                                         249 Kč                 Tatar vom Rinderfilet, Röstbrot                Beef tenderloin tartare, fried bread

	POLÉVKY
	0,3 l     Jihočeská kulajda s vejcem                                                                 98 Kč               Südböhmische Suppe mit Pilzen              South Bohemian soup with mushrooms
	0,3 l     Rožmberská rybí polévka s krutony                                                85 Kč               Fischsuppe mit Croutons              Local fish soup speciality with croutons

	BEZMASÉ POKRMY
	100 g    Smažený sýr (Gouda 48%),                                                                215 Kč               domácí tatarská omáčka               Gebackener käse (Gouda 48%), hausgemachte               Sauce Tartare              Fried cheese (Gouda 48%), homemade tartar sauce

	RYBY
	200 g     Filet z candáta s bylinkovým máslem                                         345 Kč                  Zanderfilet mit Kräuterbutter                 Zander fillet with herb butter
	200 g     Mořský úhoř s česnekovým olejem a mandlemi                    325 Kč                    Meeraal mit Knoblauchöl und Mandeln                   Conger eel with garlic oil and almonds
	200 g     Pečený kapr se slaninou a česnekem                                         249 Kč                  Gebratener Karpfen mit Speck und Knoblauch                 Roasted carp with bacon and garlic
	200 g     Smažený kapr                                                                                      215 Kč                  Gebackener Karpfen                 Fried carp
	150 g     Třeboňské kapří hranolky                                                              268 Kč                 Třeboňer Karpfenpommes                Třeboň carp fries
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